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耶馬溪すっぽんのスープ
360g

忙しい女性に飲んで欲しいすっぽんスープ。
　澄んだ空気と静かな環境の中、耶馬溪

すっぽんは、源泉かけ流しの天然温泉や渓

谷を流れる美しい山水で育てています。

　すっぽんは栄養価が高いことで知られて

いますが、すっぽんの外見を気にして食べら

れないという方が意外と多いようです。

　すっぽんは、必須アミノ酸全8種類をはじ

め、多くのアミノ酸を含んでいます。 また、コ

ラーゲンやカルシウム、鉄などの含有率も

高く、ビタミン類やミネラルも多く含んでいま

す。さらに、植物性脂肪と同じ不飽和脂肪

酸であるリノール酸を多く含んでいることも

知られています。そのようなすっぽんの成分

と旨味がギュッと凝縮されたのが「耶馬溪

すっぽんのスープ」です。豊かな自然の中

で健康的に育てられたすっぽんの身と甲羅

天然温泉で育てたすっぽんから
光り輝くスープが生まれました。

をじっくり2時間30分、丁寧に手作業でアク

をすくい取りながら煮込むことで黄金色の

澄んだスープが生まれました。

　砂糖と塩、醤油だけで味を整え、着色料

や保存料、化学調味料などは一切使って

いません。そのまま温めて飲んでいただいて

も美味しく召し上がっていただけますが、生

姜や刻み葱をプラスしたり、雑炊にしたり、お

料理のお出汁にしたりと幅広くお使いいた

だけます。

　特に、忙しい日々をお過ごしの女性の食

卓に添えていただきたい一品です。

耶馬溪すっぽん
〒871-0432 
大分県中津市耶馬溪町大字金吉2166
TEL0979-56-3131
http://www.yabakeisuppon.com/



奇跡の復活！ これからも妥協せず
味の芸術品を追求します。
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　昭和50年代から続く耶馬溪すっぽんは、

平成24年7月の九州北部豪雨災害で養

殖場と親亀、稚亀のすべてを失ってしまい、

復旧はほぼ絶望的だと言われていました。

　そのような時、全国から耶

馬溪のすっぽんをもう一度食

べたいという声が寄せられま

した。あまりにも多くの声に動

かされ、夫婦ふたりで耶馬溪

すっぽんの復活に取り組むことを決意しまし

た。「みなさんの応援に応えたい。この地域

唯一の産業を守りたいとの一心で頑張りま

した」と江渕さん夫婦は語ります。

　耶馬溪すっぽんの最大の特長は、天然

温泉掛け流しで育てていること。この地に

は温泉の源泉があり、一年を通してすっぽ

んの活動に適した30度前後の水温で育

てることができます。養殖場で産卵した卵

からかえったすっぽんは、池ごとに数を制限

しストレスを感じること無くのびのびと育てら

れています。

　夏に屋外池で十分日光浴をすることによ

り、免疫力の向上や肉質の向上を促します。

冬眠することがないので成長が早く、肉質

はやわらかく脂がのりコラーゲンたっぷりに

育ちます。源泉かけ流しで水質を清浄に保っ

ているので、土臭さやクセがなく、すっぽん

本来の味を楽しんでいただけます。出荷間

際のすっぽんは、山の奥深くから湧き出た

冷たい山水の池に移して身をしめます。

　「耶馬溪のすっぽんは自然と温泉と手間

を惜しまず大切に育てる味の芸術品だと思

います。」と江渕さんは胸を張ります。「すっぽ

んには自信がありますが、スープ作りは初め

てだったので何年も試行錯誤を繰り返しまし

た。砂糖、塩、醤油、煮込み時間。徹底的に

こだわり、やっと納得できるスープに仕上が

りました。たくさんの方に召し上がっていただ

きたいです」と語る真奈美さん。ゼロからの

再スタートをきった耶馬溪すっぽんは、加工

品でさらに大きく羽ばたこうとしています。

耶馬溪すっぽん
〒871-0432 
大分県中津市耶馬溪町大字金吉2166
TEL0979-56-3131
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